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MUCARI

3 YUMURTA _ )
1 SU BARDAGI SIVI YAG

1 SU BARDAGI YOGURT

1 SU BARDAGI UN

2 SU BARDAGI MISIR UNU
1,5 PAKET KABARTMA TOZU
2 ORTA BOY SOGAN

200 GR. SUCUK

1 TATLI KASIGI KURU NANE
1 TATLI KASIGI PUL BIBER
TUZ

Bir tavaya sivi yag alipkip dogranmis soganlari ekleyerek pembelesene dek kavuralim. Sucuklar kiip dograyip
ekleyerek yarim dk. daha kavuralim, tavayi atesten alarak sogutalim. Yumurtalari, sivi yagi, yogurdu birlikte 1
dk. ¢irpalim. Unu, misir ununu, kabartma tozunu ekleyip mikserin distk ayariyla veya ¢irpma teliyle karigtirab
Sucuklu.sogall harcl, tuzu, pul biberi ve kuri naneyi ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Kal margarinle yaglayip
tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190° 1sili firinda kek pisirelim. Keki kalibi iginde sogutup servis
yapalim.
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