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MOZZARELLALI PiZZA

https://cook.com.tr

Zeytinyag 45 Mililitre
Zeytinyagi 75 Mililitre

Un 100 Gram

Un 500 Gram

Kepekli Un 75 Gram

Sofra Tuzu 1 Tutam

Sofra Tuzu 1 Tutam
Feslegen 5 Dal

Su 200 Mililitre

Badem 50 Gram

Domates Cherry 500 Gram
Domates Piresi 200 Gram
Yas Maya (gram) 10 Gram
Mozzarella Peyniri 100 Gram

200 ml. suda 10 gr. yas mayay! eritip mikserle ¢irpin. 100 gr. un katip karistirin. 30 dakika serin yerde )
dinlendirin. 500 gr. un, 75 gr. kepek unu, 45 ml. zeytinyadini ve bir tutam tuzu ekleyip 10 dakika yogurun. Uzerini
COOK Streg Film ile drterek 30 dakika buzdolabinda dinlendirin. Hamuru buzdolabindan ¢ikardiktan sonra 1
dakika daha yogurun ve yuvarlak agin.

Pizza hamurunu yuvarlak agtiktan sonra firini 200 derecede isitin. COOK Kesilmis Yagh Pisirme Kagidini
tepsiye serin ve pizza hamurunu Ustiine koyun. Bir ¢atal yardimi ile Ustiinde delikler a¢in. Bu sekilde firnda 10
dakika bekletin ve tekrar ¢ikartin. Domates puresini hamurun tzerine yayin. Domateslerin kabuklarini soyun ve
ddrde bdélan. Dilimlediginiz mozzarellay: dizin, 75 ml. zeytinyagini gezdirin. 15 dakika daha firinlayin. Pigirme
sUresinin son 10 dakikasinda 5 adet feslegen yapragini ve soyulmus bademi de ekleyin. Dilimleyerek servis

yapin.
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