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MOZZARELLA VE KABAKLI TART

https://www.elele.com.tr

300 gr milféy hamuru

1- 2 kabak, ince dilimlenmis

2 limon, dilimlenmis

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 avug roka

125 gr mozzarella, parcalara bolinmds
1-2 gorba kasigi un

Tuz

Karabiber

Firini 220 dereceye ayarlayarak isitin. Firin tepsisine yagl kagidi yerlestirin. Milféy hamurlari tGzerlerine biraz un
dokerek agin, 4 dikdértgen (6x16 cm) olusturacak sekilde kesin ve firin tepsisine alin. Uzerlerine kabak ve limon
dilimlerini koyup tuz ve karabiber ile ¢esnilendirin. 2 yemek kasigi zeytinyadi ekleyin ve altin sarisi oluncaya
kadar firinlayin. Daha sonra roka ve mozzarellayi yerlestirip, kalan zeytinyagini Gzerlerine gezdirin.
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