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MOZZARELLA TATLISI

250 gr mozzarella peyniri

Yarim ¢ay bardad gil suyu

1 cay bardagi irmik

1 kutu krema kaymak

1 yemek kasigdi tereyagi

Suslemek igin:

2 yemek kagigi ince ¢ekilmis antepfistigi
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi seker

Yarim ¢ay bardagi gul suyu ile yarim ¢ay bardagi serbeti karigtirip bir yana birakin. Bir tenecereye peyniri koyup
hafif ateste erimeye geldidi zaman tereyagdi serbet gul suyu karisimini ekler karigtirmaya devam eder iyice
kivamini alana kadar sonra irmigi ekleriz. Yavas yavas karigtirarak tam bir hamur kivami alana kadar atesten
alinir sogutulur. Tezgahta oklava yardimiyla blyuk bir daire acilir ikiye bolinUp her yarinin Ustiine krema kaymak
yayilir. Rulo yapilip kiigik parcalara kesilir tabada dizilip Uzerine serbet ve antepfistigi dokulir. Servise hazir.
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