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MOZZARELLA PEYNIRLI VE DOMATESLI TART

125 gr margarin

250 grun

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi soguk su
1 adet yumurta

ic harcr icin:

2 adet domates

250 gr mozzarella peyniri
1 dis sarimsak

Bir kac¢ dal taze Kekik
Tuz

Karabiber

Hamuru icin, buzdolabindan ¢ikardiginiz margarini kip kip kesip tabada alin. Bu sekilde buzdolabinda 10
dakika daha sogutun. Un ve tuzu mutfak robotunda karistirin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz sogumus margarini
ekleyip tekrar karistirin. Uzerine girpilmis yumurtayi ekledikten sonra buzlukta soguttugunuz suyu birkag seferde
ilave ederek ve robotu aralikl olarak galigtirarak karisimin kum tanecikleri haline gelmesini saglayin. Hamura
mUmkin oldugu kadar az dokunarak streg film arasina alip birlestirin ve dolaba alin. 1 saat buzdolabinda
beklettikten sonra 2 yagl kagit arasina yerlestirdiginiz hamuru merdane yardimiyla kalibin élgtlerine uygun ve
ince olacak sekilde a¢in. Hamuru tart kalibina yerlestirin. Kenarlarindan ¢ikan fazlaliklari alin ve hamuru kalibin
seklini iyice almasini saglayacak sekilde hafifge bastirin. Hamurun Uzerine ¢atalla delikler agin ve uygun
biiylklikte bir yagl kagit yerlestirin. Kabarmasini énlemek igin bakliyatla agirlik yapin. Onceden isitiimis 190
derece firinda kenarlari hafif pembeleginceye kadar pisirin. Firindan ¢ikarip bakliyatlari ve yagli kagidi izerinden
alin. i¢ kisimlarinin da pembelesmesi i¢in biraz daha pisirin. Hazirladiginiz tarti firndan ¢ikarip ilinmaya birakin.
Bir dis sarimsag ikiye bolin. Tartin tizerine sarimsagi sirerek lezzet vermesini saglayin. Bir dilim domates, bir
dilim mozzarella peyniri olacak sekilde malzemeleri yan yana dizin. Uzerine tuz, karabiber ve taze kekik ekleyip
tekrar firina verin. Peynirler eriyip Uzeri pembelesinceye kadar pisirip firndan alin. Sicak servis yapin.
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