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MOZZARELLA PEYNIRLI TAVUK

2 adet tavuk gégus

4-5 dilim mozzarella peyniri
1 yemek kasigi sogan tozu
1 yemek kasigi paprika

1 yemek kagig pudra sekeri
1 yemek kasigi un

3-4 dis sarimsak

1/4 su bardagi esmer seker
1 su bardagi balzamik sirke
10 adet cherry domates (ikiye bolinmds)
Feslegen yapraklari

Bir kasede sodan tozu, paprika, pudra sekeri ve unu birlestirin ve bir ¢catal yardimiyla karigtirin.
Tavuklar karigimin i¢ine alin ve ¢atalla karistirarak tavuklar harmanlayin.

Tavayi ocaga alin ve zeytinyagini isitin.

Yag isininca, tavuklari tavaya alin ve Ustleri renk alana kadar(2-3 dakika) pisirin.

Ayni tavada; kisik ategte balzamik sirke ve esmer sekeri karigtirin.

Igerisine rendelenmis sarimsagi da ilave edip altini acin ve sos 1/4 oraninda ¢ekilene kadar pisirin.
Sos azalinca, tavuklari yeniden tavaya ekleyin ve bir kasik yardimiyla sosu tavuklarin tizerine dokerek 5 dakika
daha pigirin.

Tavuklari firin kabina alin ve sosunu Gzerine gezdirin.

Uzerine mozzarella peynirlerini dizin.

Peynirlerin Gzerini domates ile stsleyin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pigirin.
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