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MOZZARELLA PEYNIRLI KUSKONMAZLI TAVUK RULO

Izgara sebze igin;

1 adet kabak

1 adet patlican

1 adet havug

2 top suda mozzarella

6 yaprak feslegen

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Tavuk rulo igin;

4 adet tek parca kemiksiz tavuk but
4 adet haglanmig kugskonmaz
4 dal taze kekik

4 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1 Kabak ve patlicani alacali soyun. Kabak, patlican, havug ve mozzarellayi halka gseklinde kesin.

2 Bir kabin igine havug, patlican ve kabagi koyun. Uzerine zeytinyagi ve feslegeni kiyin ve ekleyin.

3 Tuz ve karabiber ekleyin. I1zgara tavasini iyice I1sitin ve sebzeleri 6nli arkall pigirin.

4 En son mozzarellay! 1zgara da pisirin. Izgara sebzeleri aralarina mozzarella peynir koyarak kat kat dizin.

5 Tavuk g6gustu agin. Igine kuskonmazi, dogranmig sarimsagi ve taze kekigi koyun. Tavugu sarin.

6 En Ustiine zeytinyadi strlin. Tuz ve de@irmen karabiber serpin. 190 C[?llik firinda ortalama 20 dakika pisirin.
7 Izgara sebze pastasi ile servis edin.
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