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MOZZARELLA PEYNIR TOPLARI

https://www.sabah.com.tr

200 gram mozzarella peyniri (blyuk bir top halinde veya kiguk bilye seklinde dilimlenmis)
1 su bardagi galeta unu veya ¢itir ekmek kirintilari

1/2 su bardagi un

2 adet yumurta

Tuz ve karabiber (istege bagh)

Kizartmak i¢in sivi yag

Mozzarella peyniri dilimlerini istege bagdl buyUklikte toplar halinde veya ki¢Uk dilimler halinde hazirlayin.
Bir kaba galeta ununu veya ¢itir ekmek kirintilarini alin.

Bagka bir kaba unu koyun.

Bir bagka kabin igine de ¢irpilmis yumurtalar alin.

Mozzarella toplarini énce una, ardindan ¢irpiimig yumurtalara ve en son galeta ununa bulayin.

Istege bagl olarak tuz ve karabiber ekleyebilirsiniz.

Hazirladi§iniz mozzarella toplarini buzdolabinda yaklasik 15-20 dakika kadar dinlendirin.

Bir tavada sivi yagi kizdirin.

Mozzarella toplarini dnceden isitilmis yagda altin rengini alana kadar kizartin. Toplari dikkatlice cevirerek her iki
tarafini da esit sekilde pigirin.

Kagit havlu tzerine alarak fazla yagini sizun.

Sicak servis yapin ve dilerseniz yaninda marinara sos veya yogurtlu sos ile servis edebilirsiniz.
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