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MOZZARELLA CUBUKLARI

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram mozzarella peyniri
Yarim su bardagi un

2 adet yumurta aki

Yarim ¢ay bardagi sut

2 su bardagi ekmek kirintisi

1 yemek kasigi sarimsak tozu
1 yemek kasidi sogan tozu

1 yemek kagigi kekik

1 yemek kasigdi taze ¢ekilmig karabiber
Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yagi
Feslegen yapraklari

Mozzarella peynirini parmak blytkliginde dilimleyin. Unu tabaga alin. Yumurta akini sit ile ¢irpin. Ekmek
kirintilarini sarimsak tozu, sogan tozu, kekik ve taze ¢ekilmis karabiber ile harmanlayin.

Dikdortgen seklindeki peynirlerin her yerini dnce una sonra ¢irpilmig yumurta akina en son baharath ekmek
kirntilarina bulayin. Yagh kagit serilmis tepsiye tek tek dizin ve donmasi i¢in buzdolabinda bekletin.

Derin bir tavada sivi yagi kizdirip peynirleri sari renk alana kadar yarim dakika kadar pisirin. Feslegen
yapraklariyla servis edin.
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