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MOZARELLALI MINIi KABAK PiZZASI

25 gr tereyagi

2 adet yesil toban kabak

25 gr pizza sosu

25 gr rendelenmis mozeralla veya kasar peyniri
1 adet sosis

1 adet kremalize sogan

10 gr anguez

2 adet biber

1 adet sucuk

Kabaklari yuvarlak dilimleyin. Dilimlerin genis olmasi i¢in topan yesil kabak kullaniyoruz. Diger uzun yesil
kabaktan yaparsaniz malzeme koyacak yer olmaz.

Kabak dilimlerinin Gzerini (her iki yanini) firga ile yaglayin ve 1zgarada pisirin. 1zgarada 7 dakika kadar cift tarafli
pisirmek yeterli olacaktir. )

Izgarada pisen kabak dilimlerinin Uzerine pizza sosu surin. Ustline rendelenmis peynir ve pizza iginizi
yerlestirin.

175 derecede isitilmis firinda 7 dakika kadar peynirler eriyinceye kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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