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MOZZARELLA PEYNIRLI MAKARNA

1 paket tagliatelle makarna

Uzeri icin:

12-15 dilim mozzarella peyniri

Sos igin:

3 yemek kasigi zeytinyagi

4-5 adet orta boy domates

4-5 dis sarimsak

2 yemek kagidi ince kiyilmig taze feslegen veya 2 tath kasigi kuru feslegen
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Once tagliatelle makarnayi 8-10 su bardadi tuzlu suda 9-12 dakika kadar hasglayip, siiziin.

Sosu igin bir tavaya yagdi koyup, kizinca igine ¢ok ince kiyllmis sarimsaklari atin ve 1 dakika kadar kavurup,
sarimsagin kokusunun yagda karismasina izin verin. Sonra rendelenmis domatesle beraber taze ya da kuru
feslegeni ekleyip, 4-5 dakika hep beraber pigirin. Tuz ve karabiberini de ekleyip sosun altini kapatin.

Stizllen makarnanin tizerine hazirladiginiz sosu aktarip, karigtirin. Kenarlari yiiksek orta boy bir firin kabinin
icine soslu makarnayi bosaltin. Uzerine ince dilimlenmis mozzarella peynirlerini dizip, 175 dereceye ayarli firina
koyun. Yaklasik 10-15 dakika icinde peynir kenarlarindan hafif¢ce kahverengilesmeye baslayacaktir. Hemen
firndan alarak servise sunun.
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