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MOZARELLALI KAPYA BIBERI DOLMASI

1 kg. kirmizi kapya biber
100 gr mozerella

6 adet patates

1 kase bezelye

1 yemek kasigdi tereyagi
1 tutam tuz

Istege gore ketcap
Istege gbére mayonez

Patatesler haslanip, kabuklari soyulur. Sicak halde iken ¢atalla ezilerek pure yapilir. Tereyagdi, mozerella ve tuz
eklenip karistirilir. Haslanmig bezelye ilave edilir. Biberler yikanir ve sap kisimlar kesilerek ¢gekirdekleri
temizlenir. Hazirlanan patates puresi biberlere doldurulur. Piserken patates puresinin digariya tasmamasi icin iki
biberin agik kisimlari kargi kargiya getirilerek firin kabina dizilir. 180 derece firinda biberler yumusayincaya kadar
pisirilir. Istege gore ket¢cap-mayonez ile servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:93654 « adi:Mozarellali Kapya Biberi Dolmasi  génderen:fadil « indirme tarihi:05.04.2025 - 02:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mozarellali-kapya-biberi-dolmasi-vt68925
http://www.tcpdf.org

