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MOZARELLALI BOREK

Malzeme:

6 adet hazir milféy hamuru

1 adet yumurta

4 adet domates

3 adet blok mozarella

2 corba kagigr Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Uzeri icin :

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
3 adet sogan

2 corba kagsiJi nar eksisi

1 corba kasigi esmer seker

2 ¢orba kagsiJi balzamik sirke

Sogan marmeladi icin bir tencerede zeytinyagini isitip dilimlenmis sodanlari pembelesinceye kadar kavurun. Nar
eksisi ve esmer sekerle birlikte ilave edin. Birkac dakika karistirdiktan sonra ocaktan alin ve balzamik sirke
ekleyip tatlandinin. Hazirladiginiz karigimi blenderla sos pure kivamina gelinceye kadar karistirin. Yumurtalari
iyice cirpin ve firga yardimiyla milféylerin Gzerine strtn. Yagh kagit serili firin tepsisine yan yana dizip
buzdolabinda 10 dakika bekletin. Milfdyleri buzdolabindan alip énceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda
Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Milfdyleri firindan alip iinmaya birakin. Sogan marmeladini milféylerin Gzerine
ince bir tabaka halinde surtin. Halka seklinde dogradiginiz mozarella ve domates dilimlerini hamurun Uzerine
dizin. Sicak firinda 5 dakika daha pisirin. Feslegen yapraklari, karabiber ve arzunuza gére baharat serpistirin.
Mozzarellal bérekleri servis tabaklarina paylastirin. Uzerine zeytinyadi gezdirin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:48142 « adi:Mozarellali Bérek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.04.2025 - 20:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mozarellali-borek-vt36830
http://www.tcpdf.org

