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MOZARELLA PEYNIRLI IRMIK HELVASI

1 su bardagi irmik

3 yemek kasigi margarin
1.5 su bardagi seker

2 su bardagi su

100 gram mozarella peyniri
1 tath kasidi tarcin

Margarini tavada erittikten sonra 1 su bardagi irmigi ilave edip kavuruyoruz. Diger yandan ufak bir tencerede
serbeti hazirliyoruz. Sekerlerin erimesi yeterli kavrulup rengi dénen irmiklerin lizerine yavasga dokerek
karigtiryoruz. En sona peyniri ekleyip tavanin kapagini kapayip peynirlerin erimesini bekliyoruz. 2-3 dk sonra
kapag alip iyice karistirlyoruz. Uzerine targin serpip sicak servis ediyoruz.
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