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MOZARELLA PEYNIRLI BIFTEK

8 adet Banvit Kirmizi Dana Biftek (her biri yaklasik 80-85 gr)

1 corba kasigi zeytinyagi

4 sap feslegen (yapraklanmis)

200 gr mozarella peyniri (4 dilim kesilmig)

300 gr kdzlenmis etli kirmizi biber (hazir veya kdzlenip yagda bekletilmis, iri dogranmisg)
50 gr siyah zeytin (cekirdekleri ¢ikarilimig, iri dogranmig)

1 ¢orba kasigi balsamik sirke

Zeytinyagini isitin. Etlerin her iki yOzind, hizl ateste, hafif kahverengi oluncaya kadar, yaklasik 2-3 dak.
pisirin. Atesi kisip, tavaya kapak kapatin ve yaklagik 3-4 dak. daha pigirin.

Etlerin yarisini hafif yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine sirasiyla feslegen yapraklarinin 2/3°10k
kismini paylastirin. Peynir dilimlerini koyun ve kalan etleri yerlestirin. )

Etli kirmiz1 biber, siyah zeytin ve balsamik sirkeyi iyice karistirip, etlerin Gzerine paylastirin. Onceden isitiimig
180°C firinda, peynirler eriyinceye kadar, yaklasik 10-15 dak. isitin.

Kalan feslegen yapraklarini ince ince kiyin. Etlerin Gzerine serperek servis yapin.
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