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MOZARELLA KROKET

Cemile Demir

500 gram mozarella peyniri (Yoksa hellim peyniri olur)
1 adet yumurta

2 yemek kagsigi un

1 su bardagi rondoda ¢ekilmis bayat ekmek
Sarimsak tozu (Baharatgilarda bulabilirsiniz)
Karabiber

Kekik

Tuz

3 kasik sit

Siviyag

Peyniri eni 2 cm pargalar halinde keselim. Yumurtayi sttle ¢irpip, tuz atip bir tabaga koyalim. Unumuzu ayr bir
tabaga yayalim. Son olarak bagka bir tabaga baharatlarimizla harmanladigimiz ekmek kirintilarimizi koyalim.
Peynir dilimlerimizi dnce una, sonra yumurtaya ve en son ekmek i¢ine bulayalim. Ekmek kirintisi bulanmamig
yeri kalmasin. Yagl kagit serdigimiz bir tabada koyup buzdolabinda 20 dakika bekletelim ve 1zgin yagda kizartip
kagit havluya ¢ikaralim.
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