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MOZARELLA EKMEGI

www.miele.com.tr

1 Kip Maya (42 gr.)

200 ml Su, 1lik

500 gr. Un

1 cay kasigi Tuz

3 yemek kasig1 Zeytinyagdi

Ustlne:

125 gr. Mozzarella, kip kip kesilmig

100 gr. Pecorino, kalin rendelenmis

2 dis Sarnimsak, soyulmus ve ¢ok ince kiyllmig
2 yemek kasig1 Feslegen yaprag, kiyllmig
Ustline stirmek igin:

Zeytinyagi

Ustlne serpmek igin:

1 cay kasigi iri taneli Tuz

Biberiye

1 cay kasigi renkli Karabiber, iri ¢ekilmis

Mayay! Ilik suyun iginde agin. Un, tuz ve zeytinyagini parizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru
firna koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 45 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Hamuru hafifce yodurun ve dikdértgen (30 cm x40 cm) seklinde agin. Ustline Mozzarella, Pecorino, sarimsak ve
feslegen ekleyin ve dar tarafindan baglayarak rulo yapin. Ruloyu bir tepsiye veya delikli gurme firin tepsisine ,
firna strtin ve "Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika kabartma" otomatik programini segin.

Ekmegi iki kata ayirnin, zeytinyadi strrtin ve tuz, biberiye ve karabiber serpin. Ekmegi kizarincaya kadar pisirin.
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