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MOZARELLA CUBUKLARI

https://www.elele.com.tr

500 g mozzarella peyniri
Yarim su bardagi un

2 yumurta

1/4 su bardagi st

2 su bardagdi ekmek kirintisi
1 tath kasigi sarimsak tozu
1 tath kasigi sogan tozu

1 tath kasidi taze ¢ekilmis tane karabiber
1 yemek kasigi kekik
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Peyniri dikddrtgen seklinde dilimleyin. Unu diiz bir tabagda alin. Yumurtalar ayr bir kasede sit ile ¢irpin. Ekmek
kirintisini diiz bir tabaga alip sarimsak tozu, sogan tozu, taze ¢ekilmis tane karabiber ve kekik ile harmanlayip
lezzetlendirin. Dikddrtgen seklinde dilimlediginiz mozzarella gubuklarinin dért tarafini dncelikle una bulayin.
Sonra st ile ¢irpilmis yumurtal karisima batirin ve baharatlar ile tatlandirdiginiz ekmek kirintisi karisimina
bulayin. Mozzarella gubuklarini yagh kagit Gzerinde bir tepsiye dizin ve katilagsmasi i¢in buzdolabinda bekletin.
Katilagsan mozzarella gubuklarini kizgin yagda altin sarisi rengi olana kadar kizartin. Kagit havlu tzerine alip
fazla yagini ¢ektirin. Sicak servis yapin.
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