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MOZAIK PASTALI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Mozaik pasta karigimi:

1 paket Dr. Oetker Mozaik Pasta

100 g margarin veya tereyagi

100 ml sUt

Cheesecake igin:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap
3 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
100 g slrdlebilir taze peynir

Uzeri igin:

15 adet gilek

2 yemek kasidi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Std tencereye alin. Tereyagi veya margarini ekleyip orta 1sidaki ocakta yag eriyinceye kadar karigtirin. Ocagi
kapatip bekletmeden kakaolu karigimi ilave edin ve 1 dakika karigtirin. Uzerine biskdvi parcalarini ekleyin ve
iyice karigtirin. 10 dakika bekletip kalibin tabanina yayin.

Sutl ¢irpma kabina alin ve Gizerine Cheesecake Yap posetini bosaltin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Peyniri
ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz karigimi kaliptaki mozaik pastanin tzerine yayin, Gzerini diizeltin
ve buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Gilekleri yikayip ayiklayin ve mutfak robotunda piire haline getirin. Tencereye alin, Gzerine toz seker ve misir
nisastasini ekleyip nisasta eriyinceye kadar karistirin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisip 1-2 dakika daha pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Sire sonunda tatliyl buzdolabindan alin. Kaliptan gikarip (izerine sos dokiin ve dilimleyerek servis yapin.
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