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MOZAİK PASTA

100 Gr Sana Hamurişi
400 gr petibör bisküvi
2 Çay Bardağı süt
2 Çay Bardağı toz şeker
2 Yemek Kaşığı kakao

Önce yagi eritip ocagi kapatip hemen kakaoyu ekleyip karistiriyoruz. sonra toz seker ve sutu ekleyip tekrar
ocagi yakiyoruz ve kakaolu sosumuz isinip guzelce karisinca altini kapatiyoruz. Kakaolu sosumuz sogurken
biskuvileri elimizle kiriyoruz. Sos ile biskuvileri birlestirip biskuvileri cok zedelemeden dikkatlice karistiyoruz ve
buzdolabi posetine koyup agzini bagliyoruz. Derin dondurucuda yarim saat kadar bekletip sekil veriyoruz ve
buzdolabinda 2-3 saat dinlendirip servis yapiyoruz.

Not: Yagi erittikten sonra ilk olarak kakaoyu koyup karistiriyoruz boylece mozaik pastamiz rengini buluyor bu
onemli. (yemege salcayi yagda kavurup koymak gibi)

© lezzetler.com tarif no:80975 • adı:Mozaik Pasta • gönderen:zyp27 • indirme tarihi:07.04.2025 - 04:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mozaik-pasta-vt56140
http://www.tcpdf.org

