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MOZAIK PASTA

2 paket petibdr bisklvi

2 yemek kasigi kakao

1 su bardagina yakin sit

1 adet yumurta

200 gr. tereyad

Yarim su bardag toz seker
Yarim su bardag damla c¢ikolata
Yarim su bardagi dévilmUs ceviz

Once tereyag@ini eritin. lliyinca igine siitl, yumurtayi ve sekeri ilave edip mikserle girpin.

Uzerine ¢ok fazla ufalamadan kirdiginiz biskuvileri, cevizi ve damla ¢ikolatalari da ekleyerek bir kasik yardimiyla
fazla ezmeden karistirin.

Malzemeyi 25 cm kadar uzunlukta bir piramit olusturabilecek sekilde stre¢ filme d6ékin. Piramit sekli vererek
sarin ve buzlukta 2 saat kadar bekletin.

Servis etmeden 10-15 dk kadar dnce buzluktan ¢ikarip soguk olarak servis edin.
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