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MOZAIK PASTA

200 gram ¢ikolata (bitter veya sttli tercih edebilirsiniz)
200 gram tereyagi

3 yemek kasigi kakao

1 su bardagi toz seker

3 su bardagi hazir kakaolu bisk(vi (kirilmig)

Yarim su bardag: st

Bir tutam tuz

Sisleme igin:

Hindistancevizi

Findik veya ceviz igi

Oncelikle bir tencereye tereyadini ekleyin ve kisik ateste eritin. Eritilmis tereyagina cikolatayi ekleyin ve cikolata
da eriyene kadar karistirarak isitmaya devam edin.

Eritilmis tereyag ve ¢ikolata karisimina kakao ve toz sekeri ekleyin. Karigimi surekli karistirarak homojen bir
kivama gelene kadar pisirin. Bir tutam tuz ekleyin ve ocaktan alin.

Daha sonra kirilmis kakaolu biskuvileri ekleyin ve karigimi iyice birbirine yedirin. Sitl de ekleyerek kivami daha
yumusak hale getirebilirsiniz.

Kare veya dikddrtgen bir pasta kalibini streg filmle kaplayin. Karigimi kaliba dokiin ve diizgln bir gekilde yayin.
Uzerini dizeltmek icin bir spatula veya kasikla bastirarak sikilastirin ve dizlestirin.

Mozaik pastayl buzdolabinda en az 3-4 saat veya tercihen bir gece boyunca sojumaya birakin.

Soguyan mozaik pastayi ters gevirerek servis tabagina alin ve Gzerini hindistan cevizi, findik veya ceviz igi gibi
istediginiz malzemelerle sisleyin. Dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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