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MOZAIK PASTA

Yarim paket margarin

2 tepeleme yemek kasigi kakao

2 bucuk yemek kasigi pudra sekeri
1 paket soguk krema

1,5 paket petibdr biskivi

Biskuvileri derin bir kap igine gelisiglizel kirin ve bir kenara ayirin. Bir sos tavasinda margarini kisik ateste eritin
ve onu da bir kenara alin. Ayri bir kapta pudra sekeri, kakao ve kremayi ¢irpin. Bu malzemeyi yag ile
karistirdiktan sonra biskivileri kakaolu sosla bir araya getirin. Bir buzdolabi posetini keserek agin ve pasta
malzemesini posete dokin. Kenarlardan ve Ustlerden poset yardimiyla sikistirarak sekillendirmeye baglayin.
Kivami yodun olacagi icin piramit seklini almasi ¢ok uzun stirmeyecektir.

Pastayl buzdolabinda en az 2 saat dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

Noti: Pasta harcina kirik findik ya da ceviz igi ekleyebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 19.02.2024
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