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MOZAIK PASTA

100 gram tereyagi

1.5 ¢ay bardagi tozseker
1.5 ¢ay bardagi st

4 yemek kasigi kakao
350 gram potibor biskiivi
Uzeri igin:

150 gram bitter gikolata
1 gay bardagi krema

Iri déviimis antepfistidi

Petibdr biskuvisini bir kap icerisinde elinizle kirarak pargalara ayirin. Pargalarin orta boyutlarda olmasina dikkat
edin. 100 gram tereyagini, kisik ategte eritin. Eriyen yagin igerisine uygun 6lclilerde seker, sit ve kakaoyu
ekleyip karistirin. Onceden hazirladiginiz bisklvi parcalarini ocaktaki karigsimin igine atarak karistirma islemine
devam edin. Karigimi kelepceli kek kalibina aktarip bastirin ve derin dondurucuda 3 saat bekletin. Kremayi
kaynatmadan isitin. Gikolatay! kiiglk pargalara ayirip igine atin ve eriyinceye kadar karistirin. Pastayi kaliptan
¢ikardiktan sonra ¢ikolata sosunu Uzerine dékin. Antep fistigini kenarlarina ve Uzerine serpistirin.
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