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MOZAIK PASTA

1 Paket Po&tibor Bisklvi

2 Yemek Kasidi Bugday Unu

2 Yemek Kagidi Tereyadi (30g)

1 Adet Yumurta

1 Cay Bardagi Toz Seker (809g)
2 Yemek Kagi§i Pakmaya Kakao
1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Bitter Cikolata (1009g)

1 Cay Bardagi Kink Badem

1 Gay Bardagdi Su (100ml)

BlyUkge bir sos tenceresinde tereyadi ve unu kavurun, Uzerine bisklvi hari¢ tim malzemeleri alin, en son su
ekleyip, kaynayincaya dek karigtirin.

Kaynayinca altini kisip kapatin. Igerisine ¢ikolatayi ekleyip, spatula ile karigtirarak eritin.

En son kirik bademler ve ellerinizle ufaladiginiz biskuvileri de ekleyip, karigtirin.

Streg film icerisine alip, rulo yapip sarin, derin dondurucuda 3-4 saat dondurun.

Servis 6ncesinde derin dondurucudan alip, dilimleyerek istege gore Uzerine hindistancevizi tozu veya Pakmaya
Cikolatali Sos ile soguk servis yapin.
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