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MOZAIK PASTA GATO

Malzemeler (4 kisilik)

3 adet yumurta

7 Yemek kasig1 toz geker

200 gr Ulker Teremyag Paket margarin
4 yemek kagigi Ulker Bizim Kakao

2 paket Ulker Pétibdr Biskiivi

Sosu Igin: )

2 yemek kasigi Ulker Bizim Un

7 yemek kagigi toz seker

50 gr Ulker Terem Ya@i Paket Margarin
4 yemek kagigi

Ulker Bizim Kakao

1,5 su bardagi su

Hazirlanisi:

Yumurtay! toz sekerle birlikte mikserde ¢irpin. Erimis margarine kakaoyu koyup, iyice karistirin. Ulker Pétiborleri
ufak parcalara kirip, karigsima katin ve iyice karistirin. Streg film yaydiginiz yuvarlak bir kaliba karigimi dékin ve
kasik yardimiyla iyice bastirin. Buzdolabinda bir kag saat dinlendirin.

Sos icin; margarin ve su hari¢ malzemeleri tencerede karistirip suyu dokun. Atese alip, koyulagincaya kadar
pisirin. Atesten aldiktan sonra, margarini ilave edin ve iyice ¢irpin. Soguyunca sosu ters ¢evirdiginiz gatonun
Uzerine surdp, servise sunun.
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