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MOZAIK KURABIYE

75 Gr Sana Hamurisi

2 Yemek KagiJi kakao

1 Adet kabartma tozu

1 Adet yumurta

1 Su Bardag@i pudra sekeri

Kakao hari¢ tim malzemeleri derin bir kapta karistirin. Aldigi kadar un ekleyip, ele yapismayacak kivamda bir
hamur elde edin. Yodurdunuz hamuru ikiye bdlin. Hamurun yarisina kakao ekleyip, iyice yogurun. Sade ve
kakaolu hamurlari merdane ile a¢in. Hamurlar Ust Uste koyup rulo gibi sarin. Rulodan orta kalinlikta hamurlar
kesin. Kestiginiz her pargay! elinizle bastirip, yassi gekil verin. Firin tepsisine folyo kagit serip, kurabiyeleri dizin.
Onceden isitiimis firnda 150 derecede 5 dakika pisirin. SUrenin sonunda firinin 1sisini 130 dereceye disurip
pisirmeye devam edin. Kurabiyelerin Uzeri hafif sarardiginda pismis demektir. MUmkunse sicak olarak servis
yapin.
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