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MOZAIK KURABIYE

Malzemeler:

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 corba kagsiJl zeytin ezmesi
Aldig1 kadar un

Hazirlanisi:

Karistirma kabina oda sicakligindaki margarini koyun. Once ellerinizle biraz margarini karistirin. Uzerine
yumurtay kirin. Yumurtayla margarini karistirin. 3 ¢corba kasigi un ekleyip karistirmaya devam edin. Geriye kalan
salga, sut, kabartma tozu, tuz ve un ilave edin. Aldig1 kadar un takviye ederek kulak memesi yumusakligindan
biraz daha sert bir hamur yogurun. Hamuru tezgaha yayip merdane ile agin. A¢tiginiz hamurun Gzerine zeytin
ezmesini sUrin. Mozaik goéruntisu olana kadar hamuru yodurun. Daha sonra rulo yapin. Rulodan sonra stre¢
filme sarip dolapta derin dondurucuya kaldirin. Bir saat dolapta beklettikten sonra dolaptan gikartip istediginiz
sekilde kesin. Onceden isitiimis 180 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Portakal suyu veya havu¢ suyu
yaninda servise sunabilirsiniz.

Not: Onceden hazirlanabilen ve istenildigi zaman dolaptan ¢ikartiip hemen pisirilebilecek pratik bir tarif.
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