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MOZAIK KEK

150 gr tereyagi

1 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kakaolu kisim igin;

2 yemek kagsidi kakao
2 yemek kagsidi sut

Oda i1sisindaki tereyadi ve sekeri mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin, ardindan igerisine sirayla
yumurta ekleyip her eklemede mikserle glizelce ¢irpin.

Daha sonra siit, elenmig un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip ¢irpmaya devam edin kek harcinin yarisini
baska kaba alip, igerisine kakao ve stt ekleyip ¢irpin.

Ardindan baton kek kalibini glizelce kati yagla yagdlayin dilerseniz biraz un serpin eger kalibiniza
glivenmiyorsaniz riske atmadan yagl kagit serin ve sirasiyla kek harclarini kagikla kaliba dokun.

Bir bicakla alttan yukar déndirerek karistirin birkag defada tezgaha vurun esit yayilsin hava kabarciklari giksin.
Saha sonra 6nceden isitilmig 150° firinda Gizeri kabarip kizarana kadar pigirin.

Kirdan testi yapin temiz ¢ikiyorsa alin ama firnin kapagini ilk 20 dakika agmayin iyice soguduktan sonra
kaliptan ¢ikarin servis edin
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