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MOZAIK KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1,5 ¢ay bardagi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2 yemek kagsigi un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden g¢alistirin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

2,5 su bardagi un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma
kabina alin. Mikserin yiiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Uzerine siit, sivi yag ve sekerli vanilini ekleyip distk
devirde kisa bir siire ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz un karigimini ekleyip diisiik devirde 1 dakika ¢irpin. Hamurun
yarisini ayri bir kaba alin. Uzerine 2 yemek kagigi unu ekleyip mikserin distik devrinde kisa bir sire ¢irpin. Kalan
diger hamura 2 yemek kasigi kakaoyu ilave edin ve disuk devirde kisa bir slre ¢irpin. Kalibin ortasina 2 yemek
kasigi beyaz hamur dokiin. Kakaolu hamurdan da 2 yemek kagigi alip beyaz hamurun ortasina dékin. iki ayri
renk hamur bitinceye kadar bu siralama ile kaliba dékmeye devam edin ve pisirin. Pisirme slresinin 15.
dakikasinda kalibi biraz 6ne ¢ekerek bigak ile hamuru boydan boya 1 cm derinliginde kesin ve pisirmeye devam
edin.

Pisirme suresi: Yaklasik 50 - 55 dakika

Finndan alin. 15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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