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MOZAIK KEK

150 gram tereyagi

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker (200 gram)
2 su bardagi un (280 gram)

2/3 su bardag sut (160 gram)

2 yemek kasigi kakao (30 gram)

1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Bir kaba oda sicaklijinda iyice yumusamis tereyagdini koyup mikserle ¢irpin.

Ardindan toz seker ilave edip 4-5 dakika daha ¢irpin.

Yumurtalari birer birer ekleyip ¢irpmaya devam edin.

S0tu ekleyin hafifge karigtinin.

Un ve kabartma tozunu eleyin. Ardindan bir fiske tuz ekleyip kek harcina azar azar dokip mikserle strekli
karigtirin.

Karisimin bir kismini bagka bir kaba dékin. Ardindan kakao eleyip karistirin.

Baton kek kalibina yerlestirin. (Kalibiniza yagl kagit serin veya yaglayin)

Kek harcini bir sira kakaolu, bir sira sade olacak gekilde kaliba dokin. Ya da dilediginiz gibi dokebilirsiniz.
Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 50 dakika pigirin.
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