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MOZAIK KEK

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

125 gr pudra sekeri

125 gr tereyagi (kek icin)

125 gr tereyagi (sekerli krema igin)
2 blyUk yumurta

250 gr kendiliginden kabaran un
Sut

1 Vanilya esansli portakal

Kakao tozu

Krema sekeri

Firini dnceden 200 derecede isitin. Pudra sekeri ile birlikte tereyagini eritin. Seker ve tereyagd iyice kopurdikten
ve kaynadiktan sonra yumurtalari ekleyin. Ardindan elenmis unu ekleyin. Sonra siitii ekleyip kivamli hale
gelinceye kadar karigtirin. Suyunu sikmadan 6nce bir kabin igine portakal kabuklarini rendeleyin. Siit ile kakao
tozunu bir kapta karigtirin. Ve kek karisiminin igine karigtirin. Kek hamurunun yapismamasi igin tepsiyi yaglayin.
160 derecede firinda pisirin, bir catall batirarak kekin pisip pismedigini kontrol edin. Eger karigim halen
yapiskansa pisirmeye devam edin. Pistikten sonra keki ¢ikarin ve tereyagi ile pudra sekerini karistirarak kekin
Uzerine sarin.
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