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MOZAIK BISKUVI

Necip Usta

250 gr. pudra sekeri
500 gr. yag

750 gr. elenmis un
Az vanilya

1 corba kasigi kakao

Yagi bir mermerin Uizerinde veya duz bir satihta pudra sekeri ve vanilya ile fazla kbplrtmeden eziniz ve unu
ilave ederek karistirarak tamamen yediriniz. Yalniz fazla yogurmayiniz. Hamuru ikiye béliniz yarimlardam birine
kakaoyu katarak iyice yediriniz.

Hazirlanan hamurlari dért santim kutrunda yuvarlayip sonra hafif yere vurarak tugla gibi dért kdse yapiniz. Yarim
saat buzdolabinda sertlestirip keskin bir bigakla 1 santim eninde boyuna doért dilim yapiniz. Dilimlerin Gzerine
firca ile hafif ¢irpilmis yumurta surtp bir tanesini Ust Uste bir sari bir siyah olarak dért dilim yerlegtirip digerini bir
siyah bir sari olarak yerlestiriniz. Bu sefer tekrar boyuna Ustten birer santim eninde birer sari birer siyah ¢ikacak
sekilde kesiniz. Dilimlere tekrar hafif firca ile yumurta surtp dilim dilim tekrar Ust Uste yalniz renk olarak sarinin
Uzerine siyahi getirerek diziniz. Sonra enine birer santim kalinliginda kesiniz ve birer santim ara ile tepsiye dizip
ortadan hizli 180 derece firinda 8-10 dakika pisiriniz.
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