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MOZAİK BİSKÜVİ

MALZEMELER
5 su bardagi un
1 çay bardagi süt
100 gram tereyağı
Kibrit kutusu kadar maya
2 kahve fincani toz sekeri
1 adet yumurta
1 yumurta sarisi
1 su bardagi süt
1/2 su bardagi çekirdeksiz kuru üzüm
1 fincan iri dövülmüs findik veya ceviz
1 portakal kabugu rendesi ve reçeli

YAPILIŞI
1 su bardagi ilik, sekerli suyun içinde mayayi eritin, maya kabarinca unun ortasina mayali siviyi dökün. Sütü, toz
sekeri, yumurtayi, eritilmis ve sogutulmus tereyağıni ilave ederek hamuru yogurun. Hamuru ilik bir yerde
mayalanmasi için bekletin. Mayalanan hamurun içine üzümü, cevizi, portakal kabugu rendesini ekleyerek, tekrar
yogurun. Merdane ile yarim cm kalinliginda açin ve bisküvi kaliplariyla hamurdan parçalar keserek tepsiye dizin.
Üzerlerine yumurta sarisi sürüp toz seker serpistirin. 200 dereceli firinda bisküviler pembelesene kadar pisirin.

ML® Mozaik Bisküvi için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:4492 • adı:Mozaik Bisküvi • gönderen:tolky • indirme tarihi:19.09.2024 - 09:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mozaik-biskuvi-vt3582
https://tr.ml.md/mozaik-biskuvi-vt758
http://www.tcpdf.org

