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MOTIFLI KURABIYE

1 kasik ucu kabartma tozu,
250 g un,

125 g tereyag,

3 yemek kasigi seker,

1 paket vanilya,

1 tutam tuz,

1 yumurta

Unu kabartma tozu ile stizin, tereyagini ilave ederek hamur yogurun.

Sekeri, vanilyay! ve yumurtayi karigtirin, tekrar yogurun. Hamuru 30 dakika sire ile serin bir yere kaldirin.
Hamuru unlu zemin Ustiinde yarim cm kalinliginda ag¢in, motif gizimlerine gére sablonlar hazirlayin. Bu sekillerde
kesin.

Kurabiyeleri yaglanmis bir tepsiye koyun ve 200 derecede isitilmis firinda yaklasik 15 dakika pigirin. Kurabiyeleri
¢cikolata ve pudra sekeri ile susleyin.
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