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MORTADELLA (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 kg. koftelik et

1 adet yumurta

5 dis sarimsak

5 su bardagi su

6 adet kuru kake (galeta unu)
100 gr. kizartma yagi

100 gr. camfistigi

1 su bardag sirke edilir

100 gr. tereyagdi

1 tath kasigi karabiber

Fistik suya yatirilir. Sarimsaklar dévdiltr. Kuru kakeler (galeta unu) iyice ufalanir. Kéftelik ete sirasiyla yumurta,
baharat, sarimsak, fistiklar ve yag (eritiimeden) katilarak ¢ok iyi yogurulur. Sonra bes adet rulo haline getirilerek
kizgin yagda nar gibi kizartilir. Bir tencerede 5 su bardagi su ve i¢ine bir su bardadi sirke eklenerek kaynatilir.
Sirkeli su kaynama noktasina geldiginde kizartiimig rulolar 25 dk. pisirilerek sirkeli sudan alinarak sogutulur.
Dilimlenerek servis edilir.
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