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MOR SOGANLI PATLICAN PIiZZALARI

https://www.elele.com.tr

2 bostan patlicani

1 mor sogan

Yarim su barda@ domates presi
1 tath kasidi biber salgasi

600 gr 1spanak

250 gr mantar

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1.5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kekik

Patlicanlari uzunlamasina kalin dograyin. Iki yiiziine de zeytinyadi surtp firin 1zgarasinda yumusayincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Ispanaklari dograyip yumusayincaya kadar haslayin ve stizin.
Sogani piyazlik dograyip 2 yemek kasigi zeytinyadi ile pembelesinceye kadar kavurun. 1 yemek kasigi
zeytinyag ile biber salgasini kavurun. Domates puresini ekleyip birkag dakika pisirin. Tuz, karabiber, kekik ile
tatlandirin. Domates sosunu patlicanlarin Gzerine sUrin. Haglanmig ispanaklari, dilimlenmis mantarlar ve kasar
peynirini ekleyin. En Uste kavrulmug sodanlari yerlestirin ve 200 dereceye ayarlanmis firinda tzeri kizarincaya
kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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