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MOR SOGAN TURSUSU
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2-3 adet kirmizi sogan

1 su bardagi elma sirkesi veya tzUm sirkesi

1 su bardagi su

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1-2 dis sarimsak (istege bagl)

Birkac dal taze kekik veya biberiye (istege bagh)

Kirmizi sodanlari soyun ve ince halkalar seklinde dilimleyin. Daha keskin ve canli bir renk i¢in soganlari ¢ok ince
kesmeye 6zen gosterin.

Bir tencereye sirkeyi, suyu, tuzu ve sekeri ekleyin. Orta ateste seker ve tuz eriyene kadar karigtirarak kaynatin.
Dilerseniz bu agsamada sarimsaklari ekleyerek aromatik bir tat katabilirsiniz.

Dilimlediginiz kirmizi sodanlari temiz bir cam kavanoza sikica yerlestirin. Uzerine taze kekik veya biberiye dallari
ekleyebilirsiniz.

Kaynamis olan tursu suyunu kavanozdaki soganlarin tizerine dokiin. Soganlarin tamamen sivinin iginde
kalmasina dikkat edin.

Kavanozun kapagini sikica kapatip oda sicakliginda sogumaya birakin. Ardindan buzdolabina koyun ve en az
24 saat beklettikten sonra tiketebilirsiniz.
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