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MOR SOGAN TURSUSU

1 yemek kasid iri tuz

300 ml sicak su

300 ml sirke

4 - 5 adet mor sogan

2 - 3 adet aci sUs biberi

1 tath kasidi kisnis tohumu
1 tatl kasidi tane karabiber

iri tuzu derin bir kaseye alin, sicak suyu ekleyip tuz eriyene kadar karigtirin, sirkeyi ilave ederek kenarda
bekletin.

Soganlarin kabuklarini soyun, piyazlik dograyip cam kavanoza yerlestirin. Uzerine dogranmis siis biberi, kisnig
tohumu ve karabiberi serpistirin. Sirkeli suyu ekleyip karigtirin. Kavanozun kapagini sikica kapatip buzdolabina
kaldirin. Iki gtin buzdolabinda beklettikten sonra dileginiz gibi tiketin.

Not: TUketene kadar buzdolabinda saklayin.
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