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MOR PESTO SOSLU MAKARNA

1 paket fiyonk makarna
Yarim adet kirmizi lahana
2-3 dig sarimsak

2 corba kagsigi aycekirdegi
3 adet kereviz sapi

1 adet pirasa

Cherry domates
Zeytinyag!

Tuz

Bir paket fiyonk makarnayi tencerede isittiginiz sicak suyun igerisine dokuiin ve pigirin. Kirmizi lahanalar ki¢uk
parcalar halinde kesin ve bir kaseye alin. Sarimsaklarin kabuklarini temizleyin. Blenderda lahanalarin bir
kismini, sarimsaklari ve zeytinyagini bir arada karigtirarak pire haline getirin. Lahanalarin kalan kismini, 1 kase
aycekirdegini ve tuzu ilave ederek tekrar blenderdan gegirin. Kerevizin yapraklarini temizledikten sonra sap
kismini parcalar halinde kesin. Tencerede kaynatmig oldugunuz suyun Gzerine bir elek yerlestirip kerevizleri
elegin icerisine koyun ve suyun buharinda yumugsamasini saglayin. Servis tabaginiza pisirmis oldugunuz
makarnanizdan bir parga koyun ve Uzerini kereviz saplari ile, tabagdin yan kismini da hazirladiginiz lezzetli sos ile
sUsleyin. Makarnaniz servise hazir.
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