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MOR LAHANA TURSUSU

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet kirmizi lahana

1 adet limon

1.5 ¢ay bardag sirke

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

1 cay kasigi toz seker

Oncelikle mor lahanalari ince ince dograyin ve bir kabin igerisine alin. Uzerine 1 tath kagidi tuz ve limonu ilave
edip glzelce ovun, ardindan 30 dakika dinlendirin. Mor lahanalari cam bir kavanozlara aktarin. Ayri bir kasenin
icerisinde sirke, su ve sekeri karistirin. Kavanozlarin igini suyla doldurup, kapagini sikica kapatin. Buzdolabinda
2-3 gun dinlendirip, tiketebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:176940 « adi:Mor Lahana Tursusu * génderen:Gul « indirme tarihi:29.03.2025 - 17:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mor-lahana-tursusu-vt87058
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/mor-lahana-tursusu-176940.jpg
http://www.tcpdf.org

