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MOR LAHANA CORBASI

1 adet ince kiyilmig mor lahana

2 yemek kasigi sadeyag ya da tereyagi

1 adet kiyllmig pirasa

1 adet yemeklik dogranmig sogan

1 adet kiip dogranmis kiglk boy patates

5 su bardagi sebze suyu

1 su bardagi badem sutl ya da st
1&apos;er tath kasigi kimyon, kignis ve rezene tohumu (toz kullaniyorsaniz 1&apos;er ¢ay kasigi)
1&apos;er ¢ay kasig! tuz ve karabiber
Suslemek Igin:

10 adet kabuklari soyulup kavrulmus badem

Yag, pirasa ve sogani ¢corba tenceresine alip soteleyin. Patatesi ekleyip, Uzerine 1 su bardagi sebze suyunu
ilave edin ve patates yumusayincaya kadar pisirin. Lahanay katip karistirin ve 5 dakika pisirin. Kalan sebze
suyunu ve baharatlari ekleyip 10 dakika pigirin. Ocaktan alip, blenderden ¢ekin. Badem siitii ya da sitl katip 2
dakika daha pigirin. Tabaklarina pay edip, Uzerine baden serpistirin ve servis yapin.
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