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MOR HAVUCLU MUFFIN

90 gr margarin

1 bardak seker

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 paket vanilya kabartma tozu

yarim su bardag ceviz

yarim su bardagi hindistancevizi

1 su barda@ rendelenmis mor havug
1 su bardag st

1 paket krem santi

Kabimizi yagliyoruz ve firini 200 derecede 20 dakika isitiyoruz. Once margarini bir kapta girpiyoruz. Daha sonra
sekeri ilave edip, ¢irpmaya devam ediyoruz. Yumurtamizi ekleyip, 10 dakika kadar ¢irpiyoruz. Kuru malzemeleri
(un, vanilya, tuz ve kabartma tozu) bir yerde karistiriyoruz. Kuru malzeme karigimini, ¢irptigimiz islak karisima
tahta bir kasik yardimi ile ekleyerek karistiriyoruz. Rendelenmis havuglarimizi sitle karistirdiktan sonra, ekleyip
iyice karistiriyoruz. En son ceviz ve hindistancevizini ekleyip, tahta kasigimiz ile karigtiriyoruz. Kati bir karisim
elde ediyoruz, karisimi daha énce yagladigimiz 25 cm genigligindeki kabimiza dékiyoruz. 10 dakika 200
derecede kirdani ortasina batirdigimizda kiirdan kuru ¢ikana kadar pisiriyoruz. En son, stslemek igin; bir paket
krem santi tozunu 1 bardak soduk sitle karistirip, Gzerine ekliyoruz.
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