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MOR FASULYELI KASARLI KIMYONLU MAKARNA

2 adet dogranmis sogan

200 gr kiyma

1 dis ezilmig sarimsak

2 yemek kasid1 margarin

300 gr makarna

1 cay bardagi konserve mor fasulye
1 cay bardagdi domates sosu

1 su bardagi su

1 tath kasidi toz biber

Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 su bardagi rendelenmis kasar
Tuz

Makarnay haglayip stzun.

Tavaya margarin koyun, kiyma, sogan ve sarimsagi ekleyip kavurun.

Mor fasulye, domates sosu, su, toz biber, kimyon ve tuz ekleyin ve 15-20 dakika pigirin.

Pismis makarnayi ekleyin ve karigtirin.

En Uste kasar rendesini dokin, kapadi kapatin, kasar eriyene kadar kaldiktan sonra ocagi kapatin.
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