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MONTE CARLO BISKUVI

https://www.elele.com.tr

185 g tereyadi

1 paket vanilya

110 g esmer seker
1 yumurta

185 g hazir kek un
110 gun

40 g hindistancevizi
80 g frambuaz regeli
Kremasi igin:

60 g tereyadi

1 paket vanilya

120 g pudra sekeri
2 tath kasigi sut

Tereyagl, vanilya, seker ve yumurtayi bir cam kaseye alip mikserle ¢irpin. Unlari eleyerek ekleyin. Hindistan
cevizini ekleyip yogurun ve hamurdan 1 tath kagigi kadar pargalar kopartip yuvarlayin. Yaglh kagit serili tepsiye
2,5 cm araliklarla dizin. Catalla Gzerlerine hafifce bastirip seklinin ¢ikmasini saglayin. Onceden isitilimis 180
derece firinda 12 dakika pisirin. 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin. Kremasi igin; tereyagd, vanilya, pudra
sekerini mikserle krema halini alincaya kadar ¢irpin. Stt ekleyerek karistirin. Biskdivilerin yarisinin Gizerine
frambuaz receli striin. Kalan yarisinin Gzerine kremayi bigak yardimiyla yayin ve sandvi¢ seklinde kapatarak
servis yapin.
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