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MONTBLANC

1 kg Kestane Ezmesi

250 gram krem santi

160 gram bitter gikolata

1 su barda@i portakal sekerlemesi
Yarim su bardagi antepfistigi
Uzeri igin:

Erimis cikolata

Kestane sekeri

Bitter cikolatayi rendeleyin. Kestane ezmesini derin bir kaba alin. Uzerine ¢irpilmis krem santiyi ve rendelenmis
bitter cikolatay ilave edip karistirin. Bu karisima minik portakal sekerlemesi taneleri ve antepfistigini ekleyip
tekrar karistirin. Karigimi elma buyUkltigiinde parcalara bélip avucunuzun i¢inde yuvarlayin. Toplari erimig
¢cikolataya bulayip donmasi igin buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Servis tabagina alip Uzerine kestane sekeri
yerlestirip servis yapin.
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