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MONT BLANC

https://www.aksam.com.tr

2 kilo kestane sekeri

3 bardak su

50 gram seker

2 yemek kagsigi vanilya

Beze igin:

2 yumurta

100 gram seker

Krema dolgusu igin

1 paket krem ganti

Daire seklinde pismis pasta tabani

Firnni dnceden isitin. Kestane sekeriniz yoksa kestaneleri kendiniz pigirin.

Dolguyu daire uglu sikma torbasina aktarin ve sogutun. Firini 6nceden 200 derecede isitin.

Bir kapta yumurta aklarini el mikseri ile képurene kadar ¢irpin. Yumurta aklarina sekeri ekleyin ve sert bir tepe
olugana kadar ¢irpin.

Bezeyi daire uglu bir sikkma torbasina aktarin ve bezeyi déner hareketle parsémen kagidiyla kapli bir firin
tepsisine sikin.

Bezeyi 1 saat pigirin.

Pasta tabanini alin ve bezenin tabani olarak hizmet edecek sekilde kiguk daireler kesin ve 30 dakika pisirin.
Bezeyi pasta tabaninin tzerine yerlegtirin ve ¢irpilmig kremay! etrafina sikin. Kestane kremasini ¢irpiimig
kremanin etrafina sikin.

Pudra sekeri serpin. Tatliniz hazir.
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