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MONKEY BREAD

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
3 yemek kasigi toz seker

75 g eritilmig tereyag!

1 su bardag ik sit

Kaplama:

50 g eritilmis tereyagi

1,5 su bardagi iri kirllmig ceviz

1 yemek kasigi toz seker

1 yemek kagigi un

Sos:

1 poset Dr. Oetker Hazir Karamel Sos
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 24 cm)

Unu derin bir kaba eleyin. Maya, sekerli vanilin ve toz sekeri ekleyip kasik ile iyice karigtirin. Eritilmig tereyagdi ve
sitd ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatin ve ilik ortamda 40-45
dakika bekletin.

Eritilmis tereyagini bir tabagda alin. Ceviz, toz seker ve unu ikinci bir tabaga alip kasik ile karigtirin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Karamel sos posetini yaglanmis kalibin tabanina dokn. Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun. Ceviz
blylkligunde parcalar alip elinizde yuvarlayarak top sekline getirin. Top hamurlari teker teker 6nce tereyagina,
ardindan cevizli karigima bulayin ve kalibin igine siralayin. Uzerini kapatip 15 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan alin ve 15 dakika bekletin. Kaliptan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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