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ic malzeme:

300 g dana kiymasi

Y2 so@an, ince kip seklinde dogranmis
15 g zencefil, ince kip seklinde

Vs cay kasigi zerdecal

1 cay kasigi Masala

Y2 ¢ili biber, ¢ekirdekleri ¢ikartilmig, ince dogranmis
1 ¢corba kasigi yag

2 dis sarimsak, ince dogranmig

1 cay kasigi Tuz

Strudel hamuru:

300gun

1 cay kasigi tuz

2 yumurta

6 corba kasigi su

2 corba kasiJi yag

Domates sosu

2 corba kasiJi yag

1 peperoncini, ¢ekirdekleri ¢gikartiimig, ince dogranmig
1 sogan, ¢ok ince dogranmig

8 dis sarimsak, dilimlenmis

700 g domates, kiicik kipler halinde

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasig masala

Y2 cay kasigi zerdecal

ic malzemesini elle iyice yodurun.

Strudel hamuru malzemelerini karigtirin ve purtizstiz bir hamur halinde yodurun. Sicak suyla durulanmig kabin

altinda yaklasik 30 dakika dinlendirin.

Hamuru 2 mm kalinliginda agin. Yaklasik @ 8 cm daireler kesin. Hamuru elinize koyun, i¢ malzemesini Ustiine
koyun (fotograf 1). Momolari bagparmaginiz ve isaret parmaginizla kapatin. Arindan katlayin.

Momolari yaglanmig delikli pisirme kabina koyun, soguk pisirme bdlmesine sirln.
Buharlayin.

Domates sosu i¢in yagi tavada kizdirin. Biber, sogan ve sarimsaklari iyice bugulayin.
Domates ve baharatlar ekleyin. Strekli karistirarak kivamli bir sos haline getirin.
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