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MOKA KEKI

45 gr (3 gorba kasigi) eritilmis tereyag

125 gr (1 su bardadi) + 1 ¢orba kasigi un

5 yumurta

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

Kaplamasi:

250 gr tuzsuz tereyagi

1 corba kasigi kahve esansi (1 ¢orba kasidi sicak suyla karistiriimig)
250 gr (1 su bardag) toz seker

1/4 su bardagi su

5 yumurtanm sarisi

125 gr (2/3 su barda@i) badem (zarlari soyulup, kiyildiktan sonra hafifce kavrulmus)

Once, finninizi orta sicakhda (180 C) getirip, isitiniz.

Yarim ¢orba kasigi yagla, 20 cm'lik iki kek kabini yaglayiniz. Yagdh kagittan 20 cm ¢apinda iki daire keserek, kek
kaplarinin dibine yerlestiriniz. Yarim ¢gorba kasigi eritiimis tereyagla kagitlarin Gsttnd yaglayip, 1 gorba kasigi un
serperek, fazla unu silkeledikten sonra kaliplari bir kenara birakiniz.

Atese dayanikli bir cam kasede, yumurtalari uguk bir renk alana kadar dévip, sekeri ekleyerek, kaseyi ici
kaynar su dolu bir tencereye oturtunuz. Kasedeki karigimi yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla, acik renk olana
kadar ¢irpip, tencereden ¢ikararak, karigim soguyana kadar ¢irpmaya devam ediniz.

Kalan 125 gr unu kaseye eleyip, madeni bir kasikla yavasc¢a karigima katiniz.

Kalan 2 ¢orba kasig eritilmis tereyadi yavas yavas katip, iyice yediriniz. Bulamaci, hazirladiginiz kek kaplarina
bosaltip, kaplari hafifge egerek, Ustini diizgunlestiriniz. Kek kaplarini firinin st katina strip 20 dakika, kekler
kabarik ve nar gibi olana kadar pisiriniz.

Kekleri firindan ¢ikarip, bir tel 1zgaraya alktariniz. Yagl kagitlan ¢ikarip, iyice sogumaya 'birakiniz.

Kaplamasini yapmak icin, tereyagi kdpUk kdpik ve kabarik olana kadar, tahta bir kasikla déviniz. Kahve
esansini katip, yeniden dévdikten sonra bir kenara birakiniz.

Sekeri ve suyu orta boy bir tencerede orta atese oturtup, strrekli karistirarak eritiniz. Surubu, tencerenin
kapagini kapatarak kaynatiniz. Surup kivamina gelince (kivama geldigini anlamak i¢in soguk suya bir damla
damlatiniz; parmaklarinizla gektiginizde iplik gibi oluyorsa, kivama gelmistir), tencereyi atesten indiriniz.
Yumurta sarilarini orta boy bir kasede, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla agik renk olana kadar girpiniz.
Surubu sicak olarak, yavas yavas ve surekli ¢irparak karigim koyu ve purtiikstz olana kadar ekleyiniz. Bu
karigimi, kahveli yag karigimina doéverek katip, iyice karigtirdiktan sonra, kaplamanizi bir kenara birakiniz.
Keklerden birini servis tabadinin Ustine koyup, Ustiine kaplamanin Ggte birini yayiniz. Ikinci keki de Ustiine
koyup, Ugte bir kaplamayla kaplayiniz. Kalan Ggte bir kaplamayi kekin kenarlarina striniz. Dévilmus bademleri
kekin Ustline ve kenarlarina, bolca, bos yer birakmadan serpip, servis ediniz.
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